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Inmigrantes con una
gastronomia propia

SABOR COSMOPOLITA. E

} chef holandés Marco Heerschop preparando una de las especialidades de Vino Mio. ™

El tradicienal pinche de tortilla o Ia tapa de ensaladilla
son el complemento perfecto para sate bali, wok
Banglok, choripan o unas empanadas criollas, platos
elaborados por cocineros de todo el mundo en Milaga

®m Algunos restaurantes conser-
van cierto aroma viajero, cosmo-
polita y atractivo para un cliente
que busca un plato diferente o
con una presentacién original.
Estas caracterfsticas las retine
Vino Mio, un establecimiento si-
tuado en calle Alamos que tiene
marcado el sello de su chef Marco
Heerschop, un holandés que
compartié muchos afios vivienda
con jovenes de distintas naciona-
lidades.

Asf empez6 su pasién por la co-
cina internacional y por preparar
platos de Tailandia, India, Italia,
México, Holanda, Grecia o Fran-
ma,pnlssda los que aprendié los
‘mejores trucos culinarios. Asf se
‘pueden tomar platos tan exéticos
como canastillas de papadum,
sate bali o wok Bangkok, con in-

diterrdneo, en el que se combinan
las tapas espafiolas con las espe-
cialidades argentinas. Su propie-
taria, Susana Tonello, que llegd
hace dos afios a Espafia, ofrece en

alimentos elaborados con pro-
duetos i dos.

En los ditimos afios también
han proliferado muchos restau-
Tantes turcos, que ofrecen platos
como cheftalia, dolmades o el co-
nocido shawarma con ingredien-
tes picantes, “para que estén mds
buenos”, comenta un camarero
de Pittas Bar, un establecimiento

gmd.lemesmuyga.mcu]ums que ha recuperado las terrazas en
Distintas  esp se calle Con todas estas

pueden comer en Para ti, un res-  ofertas Mélaga cuenta con un cri-

taurante préximo al Parque Me-  sol desabores del mundo.



