Malaga

e Bangkok a Nueva Ocle-

ans, pasando por Paris,

con escala en Amsterdan.

El bar restaurante Vino

Mio —inaugurado el

pasado mes de abril-

ofrece un amplio recorrido por la gastro-
nomia de las diferentes ciudades del
mundo, con recetas originarias de cada
lugar.
Al frente de esle proyecto se encuen-
tran dos jévenes holandeses que han ele-
gido Milaga como “el lugar perfecto” para
iniciar su andadura en la hosteleria. Pero

VARIEDAD. Vino Mio ha ampliado la orferta del Centro. [arciNiEsa)

LAS RECETAS

WOK BANGKOK

Taquitos de pollo salteados con ver-
duras frescas, salsa agridulce thai-
landesayarroz. (9 euros)

ENTRECOTE CAFE PARIS

Alrededor de 300 gramos de came

jmmmiin i primera calidad, acompa-

nada de su guamicion y mantequilla
| deajo. (13,50 surcs)

TAPAS VARIADAS

Crepe de salmon o de serrano, Burri-
totijuana, Costillas indonesias o Cro-
quetas holandesas (1,60-3,50 eurcs)

Vino Mio o es un restaurante creado de PARFAIT AMSTERDAM
1a nada: su variada carta es el rwu]tado _Jdaq;se detieledo oon auténtico sa-
dE ca;ldoczaﬂm dL‘V"”P ik e e—r0r i r L
Ciceros, d T i (875 aurcs)
gamounmna y “siempre observando y
las récetas que nos gustaban de
| cada siti”, explica Helene M ~ d T

Vino Mio estd ubicado en el lugar de
un antiguo bar de copas y parte de una
| viviendaen calle Alamos. En total, fiseron
| necesarios siete meses de trabajos para
| acondicionar el local; decorado personal-
 mente por Helen y sti'socio, Marco Heers-

| chop.
[ El restaurante —con capacidad para 75
personas y una cocina abieria, alavista de
los dlicrites—se divide en tres espacios dife-
rentes: la barra y I parte de tapas, la zona

guo pat:udeh vivienda—quie ofrece inti-
midad para las celebraciones. “Nos gusta
#l contacto con lzgmleyhab\.arcon ellos”,
comenta Helen, quien asegura que al
pitblico espafiol “le gusta probzr comi-
dasnuevas”.

CALLE ALAMOS, 11, MALAGA. TEIFFONG-952

409093, ABIEIHO 'DE 19,00 HORAS A 1.00

HOJZAS A PARTIR DE OCTUBRE ABRIRAN ALAS
300 HORAS.




