VINO MIO
Marco Heerschop, holandés, tenia claro
desde nino que queria ser cocinero. Asi que
siendo muy joven se embarco en un crucero
y se puso tras los fogones para aprender
recetas de los cinco continentes. Un dia llegd
a Mailaga y llamé a su amiga Heléne
Mostertman: "He encontrado el sitio perfec-
to para abrir nuestro restaurante”. Dicho y
hecho: la joven se reunié con su socio y jun-
tos crearon Vino Mio en calle Alamos.
Los dos socios se emplearon durante 7
meses para reformar el local. El resultado es
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sorprendente: un restaurante dividido en 3
espacios -barra y dos zonas acotadas de
comedor-, con la cocina al fondo abierta al
publico. Alli es posible ver a Marco prepa-
rando un wok Bangkok -tronquitos de pollo
con verduras, salsa tailandesa o arroz-un saté
Bali -brocheta de pollo en salsa de soja con
arroz frito indonés- o cualquier plato de los
que aprendio en su crucero por el mundo.

"Viene mucha gente con edades com-
prendidas entre 30 y 40 anos, pero esta coci-
na hace disfrutar a todo el mundo en gene-
ral", dice la joven empresaria que, por cierto,
es la creadora de las originalisimas lamparas
de tubos de metal que iluminan Vino Mio.
Tambien abren todo el dia, hasta la una de la
madrugada, y ofrecen precios muy asequi-
bles. Una comida mas que satisfactoria osci-
la en torno a los 8 euros.



