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odo orginalidad. Asi es el

Restaurante Vino Mio, gi-

tuado en pleno centro de
Milaga capital, en la calle Ala
mos, y en el que el comensal hace
| unviaje imaginario por diferen-
tes rincones del mundo.

Y elloes debido a su carta, for-
jacla a base de escapadas y expe-
rienclas de sl dos gocios Tun-
dadores, Marco Heerschop ¥
| Hélene Mostertman, quienes,
tras empaparse de la cultura de
distintos paises, decidieron im-
plantarse en Mélaga e iniciar jun-
tos esta aveniura empresarial.

Pero la carta no es lo dnico
que hace original a Vino Mio.
También lo congigue su decora-
cifn, toda ideada por los propios
fundadores. A quien haya tenido
la oportunidad de estar en Ho-
landa, pais del que son naturales
extos dos

pivenes em de
33 ]r 32 afios de!dlmlﬁtdt
E tamente recordaraunode
mlldmhulu queabundan
jtas calles,
L e Ancehrii o i coiliia | ios oe
estd abierta al pablico por un ==
enorme ventanal, de tal manera DISTRIBUCION
que iodo lo que alli se cusce estd g
ala vista de todos, La maderay el 21 mesas en total
gusto por el arte son las dos no- Vino Mio tiena 8 mesas que
tas mis caracteristicas de este jo- S8 destinan 8 sendr tapas, 15
ven restaurante, de apenas afoy mesas para o estarants v
medio de trabajo, del que se un meservado que sin duda
puede decir con justicia que lama la atencidn por su de-
tiene mucho encanto. coraciin, Bl restaurante sa
Marco relata chbmo surgib la prepan pErs Sandr cenas v
iniciativa de Vino Mio: *Siempre alimuerzos de Nevidad,
gue comia fuera de casa encon-
traba los mismos restaurantes
con los mismos mends”. ¥ pinchitostailandeses de gambas
afiade: "He trabajadohastaenel  oexquisitas ensaladas que salen
Caribe y pensé que lo mejor era  delonormal. También tiene una
aunar un poco de todo en un  fuerte especializacién en carnes,
mismo restaurante”, * ¥a que estos jdvenes emprende-
Asienlacartade VinoMiose  dores nohan queridoolvidarque
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con b este alimento, De este
I:.mahm:unmﬁl;::::ﬂm. o, en Vino Mio se pueden
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* Funidador:
w0 w Estos jdvenes empresarios holandeses Marco Hesrschop
residentes en Milaga tienen muchas ideas que ~ Téline
poner en marcha en el Restaurante Vino Mio, Mostertman
Asi, ademds del aspecio puramente culinario y » Empleados:

&l cultural que conllevan las exposiciones que in-
cluyen sus paredes, tienen intencibén de organi-
zar excursiones de colegios para que los nifios co-
nozcan de cerca el arte de la cocina. "Queremos
ensefiar nuestra profesion”, explica Marco
Heerschop. “Asi a lo mejor se interesan un dia
por sercocineros, aungue hoy sea un especticulo
para ellos”, relata. Para levar a cabo la idea, sox-
tiene, “nos falla un poco de iempo libre™. aPfL
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PErA EDONEr Y CIUIE ENCLeN-
fran en Ving Mio una forma
de promocionanse y de ven-
der sus primeras obras i

tomar costillas marinadas con
especias orientales, confit de
pato, carne argentina ¥ broche-
tas de pollo, entre otras muchas
especialidades. Llama la aten-
cibm el Wok Bangkok. taquitos
de pollo salteados con \:!;imu
frescas, salsa agridulee tailan-
desayarroz, yel Curry lailandés
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Vthahrﬂmnmﬁashammaﬁnymaﬂmenmbcaﬁmstaumﬁudehthanm.Exrt:::
es la palabra que mejor define su trayectoria, marcada por la variedad de platos v la calidad

de pescado, con verduras, jengi-
bre, cilantro, coco y ajo, acompa-
fiado de tallarines de arroz y per-
fumado con sésamo oriental.
Ambos empresarios eligie-
ron la restauracién porque llevan
afios trabajando en este sector.
Son cocineros, aunque Héldne
reconoce que quien de verdad
ene experiencia es su compa-
fiere. “Ha hecho muchos cursos
y ademds es muy creativo, lo que
s muy importante™, manifiesta.
La carta se cambia cada tres
meses aproximadamente. Y el
sello lo ponen postres artesanos
como el Brownie Vino Mio, el
Mango brullee del Suro el Tira-
misi del autor. ¥ la comida se
riega con una carta de vinos con
15 referencias. Héléne e sumi-
lleryesto otorga garantia a sus re-
comendaciones para el correcto
maridaje con los platos. w




