CHEF

Marco Heerschop

Tiene 35 afies y es
holandés, pero lleva
viajando por el mundo
desde los 20 afios. Hace

nueve llegd a Mdlaga y
cred su propio negocio, el
restaurante ‘Vino Mio',
situado en la calle Alamos.
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«La clave del eX|to esta enel
malaguefo, que es curioso»

»&Cémo marcha el negocio?
~Flsueo detodohostelero es que
un negacio tan |mcn como éste,

cosas son incluso muy exétic
como la came de cocodrilo). Ofre-
mmsunhorarm mmnerrumpndn

condosafios y med ,mar-
«che tan bien.

~éla clave del éxito?
~Estisobre todo en el malaguerio,
que es curioso y no tiene miedoa
probar. Nosotros ledamos un am-
biente acogedor, innovacion y cre-
atividad a un precio asequible y su-
gerencias nuevas cada semama para
que el cliente fijo no tenga que
comersiemprelomismo (algunas

del3aly ha-
cer un almuerzo tardio o a tomar
un café con S

Como se inicié en la cocina?
—Empecé en Holanda con solo
15 aflos yalos 20me marché al Ca-
ribe a seguir aprendiendo. He es-
tado en Mallorca, Austria, la Cos-
ta Brava y trabajé en un crucero de
gran categoria donde viajaba por
¢l mundo entero elaborando pla-

tos de cada pafsy convivia con gen-
te de muchas nacionalidades que
me ensefiaron mucho.

-&Qué le trajo a Mélaga?

~Vine a trabajar, buscaba insta-
larme en algiin hugar tras vivir du-
rante afios con lamaleta a cuestas
sinun lugar al que llamar casa. Al
final me instalé por mi cuenta
con Helene, mi socia.

~éYa tiene proyectos de futuro?
~Si, vamos a ampliar el negocio
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