Especialidades internacionales

bajo un ambiente acogedor

MALAGACTIVA ™=

VINO MiO

Francisco José Ruiz es gerente de dos firmas con presencia en distintos puntos de la
provincia malagueria, como son Detroit y Taranttino, donde el apoyo ala culturay la
implicacién con la misma juegan un papel fundamental

BEATRIZ GALEA
La ciudad de Milaga cuenta con
NUMErosos puntos en su centro
urbano en los que los malaguefios
y sus visitantes pueden deleitarse
degustando una amplia carta gas-

trondmica, Sin tlntmrgu, no todos

une a la buena cocina un ambien-
te acogedor en el que los clientes

puedan sentirse como en casa,

El Restaurante Vino Mio --
www. restaurantevinomio.com--
, sabe muy bien cémo unir ambas
férmulas, puesto que a la exquisi-
tez de sus platos, con una gran va-
riedad en cocina internacional y
ensaladas, se le afiade un entorno
intimo y confortable.

Ubicado en el casco histérico de
la ciudad, concretamente en la ca-
lle Alamos, mimero 11, es un esta-
blecimiento que apenas tres afios
después de su apertura se ha situa-
do entre los mis visitados de Ma-
laga, caracterizado por su carta in-
ternacional.

Sus propictarios son dos jo-
venes amigos holandeses, Hélén
Mostertman y Marco Heerschop,
que, con gran ilusién y experien-
cia en el gremio de la hosteleria,
han traido hasta Milaga las viven-
cias de otros paises incorporando
su profesionalidad al servicio del
cliente.

Asi, Hélén comentd que la idea
de montar el restaurante data de
hace mucho tiempo. "Conozco a
Marco desde hace 15 afios ¥ S1EIT-
pre hemos tenido la idea de mon-
tar un restaurante juntos’, afirma,

Con tal fin, explicé que los dos
han viajado para ir cogiendo ideas
y ganar experiencia en la coci-
na, realizando cursos en diferen-
tes paises. En este sentido, apun-
6 que ella ha vivido en Inglaterra,
Francia y Bélgica, aprendiendo, en
todos los sitios, idiomas y *fijin-
dome en lo que le gusta a la gen-
te, qué restaurantes tenian éxi-
to ¥ cudles no, cudles eran buenas
ideas”, etcétera.

Asi, un dia decidieron que M-
laga seria el lugar "perfecto™ para
montar un restaurante con sus
ideas, "algo diferente”, puesto que
"cuando nos asentamos no habia
nada clandestino, todo era tradi-
cional, pero queriamos cambiar la
idea”, apostillo.

"Encontramos este local, aun-
que la bisqueda no fue ficil, ase-
verd, ya que "unos eran demasiado
caros, otros demasiado pequefios o
grandes, pero éste, con unos 200
metros cuadrados, nos parecid

idéneo para comenzar la andadu-
ra", asegurd Hélén,

Con respecto a la apertura del
local, informd de que las obras
duraron siete meses sin descan-
so, terminande en abril de 2003
para, !itgl.‘lid.’.:l!'!:ll:rl te, abrir las puer-
tas aprovechando la Semana San-
ta de Malaga. Segin indicd, mvie-
ron una 'gran aceptacién”, dado
que "la gente que acudié volvid a

entrar .
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Preferimos que la gente

venga mucho y gaste un

poco menos de dinero a

que solo venga una vez al

ano y gaste mucho”

PRECIOS

El Restaurante Vine Mio ofrece
precios madicos en su carta, con el
fin de ser accesible para todos los,
bolsillo de los visitantes, ya que,
manifestd una de las propietarias,

“preferimos que los clientes ven-
gan mds veces a una cada afio por-
que los platos sean demasiado ca-
ros",

Al respecto, insistié en que los
precios "no son caros, preferimos
que la gente venga mucho y gas-
te un poco menos de dinero a que
solo venga una vez al afio y gaste
mucho”. "Poco a poco hemos ido
creciendo y cada afo vamos me-
jor, resaltd.

Sobre los proyectos de futuro
dada la acepracion del restauran-
te, Hélén sefiald que "dentro de
poco” abririn una terraza en el ca-
llején donde se encuentran ubica-
dos para ampliar su proyecto.

PLATOS

La comida ofertada por el Restau-
rante Vino Mio se trata de espe-
cialidades internacionales; lo me-
jor que Marco ha éncontrado en
los paises donde ha estado lo ha
traido a Milaga. "Se trata de un
cocinero con mucha experiencia y
esti teniendo mucho éxita”, .

"Hacemos guarnicién, verdura,
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y mucho detalle, lo cuidamos mu-
cho", subrayé, al tiempo que afia-
dié que existe una gran relacidn
entre precio y calidad, "y eso, para
un restaurante, s muy importan-
T

Dentro de los platos especi-
cos que se pueden degustar en

este emplazamiento gastronémi-

El restaurante Vino Mio ofrece su espacio para dar

cabida al arte

Los amantes del arte pueden encontrar en el Restaurante Vino Mio una ocasién perfecta para unir la de-
gustacién de los platos con el visionado de las obras de diferentes autores que utilizan el interior del recin-
.t para mostrar sus ereaciones de manera mensual,
Hélen Mostertman comentd que la idea de Llevar a cabo esta iniciativa tuvo lugar después de medio afio

de estar abiertos, decidiendo, asi,
"incluir exposiciones ¢n ¢l local
por nuestro amor al arte”. "Yo,
en particular, admiro a la gente
que lo hace", apostills.

En cuanto a las exposiciones
que tiene lugar en el restauran-
te, concretd que se trata de arte
un poco diferente, no siempre
pintura, pueste que también han
contado con fotografias y lien-
zos con telas, entre otros.

"Cambiamos cada mes, con la
ventaja de que entra mucha gen-
te para ver las exposiciones, que
damos a conocer con la consi-
guinte inauguracion que se cele-
bra en el restaurante”, explico.

Con respecto a la demanda
existente por parte de los artistas
que quieren mostrar sus obras,
Hélén asepuré que "hay mu-
cha gente que quiere exponer en
nuestro espacio”, por lo que "de-
bemos ser un poco mas i
vos a la hora de elegir los proyec-
tos dado el interés que también
despierta entre los artistas”.
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Queremos diferenciarnos

por nuestras presentaciones

y por el ofrecimiento de un
servicio acogedor"

co figuran curiosidades tempora-
les. Actunalmente, tienen cocodrilo
en la carta, pero quizd mis adelan-
te cambicn e incorporen alguna
especialidad exética. "Queremos
que la gente tenga la posibilidad
de probarlos y, aunque son platos
bastante caros, nosotros lo pone-
mos @ un precio muy razonable”,
argumento. -

Por otro lado, destacan las sa-
brosas ensaladsas, con cinco espe-
cialidades, ademds de platos ve-
getarianos y los postres. Todo es
casero v lo llevan a cabo en el res-
taurante. 3

SERVICIO
Para los propietarios, es esencial el
servicio que se ofrece a los clien-
tes, donde prime la buena cali-
dad en un sitio acogedor. "Es muy
importante que la gente se sien-
ta COMO €N Casa con NuUestro per-
sonal”, compuesto por mis de 20
personas”’, ya que "tenemos un
buen ambiente con personal ale-
gre que disfruta trabajando”, dijo
Hélén. "No sélo queremos dife-
FENCIATNOS POr Muestras presenta-
ciones, sino también con el ofre-
cimiento de un servicio acngedr}r",
porque el trato con el cliente “es
una faceta muy importante en
hosteleria”, concluys.

El Restaurante Vie Mio, con
meniis a ocho euros, abre sus puer-

tas a las 13:00 horas y no las cierra
hasta las 01:00 horas.



