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LOCALZACION. FL RESTALRANTE SE UBICA EM LA CALLE AL AMOS, EM PLENG CENTRD HISTORICD DE MALAGK.

TRAS MAS DE TRES ANOS DE ANDADURA, EL RESTAURANTE VINO MIO ES UN REFERENTE EN LA CAPITAL

Un viaje a las gastronomias del
mundo bajo el gusto mas exquisito

El éxito de Vino Mio encuentra su sentido en el cuidado de cada detalle y en la calidad de su cocina

VEROHICA AsARD I MALAGA

El restaurante Ving Mio a5 el el
reflejo de cada viaje realizado por
Hélene Mostertman y Marco
Heerschop a distintos paises del
mundo, Tanto en su carta como
en cada rincdn del propio esta-
blecimiento se deja ver cada
experiencis vivida por estos dos
Jovenies emprendedones, quevie-
ron en Milaga el sitio ideal para
abrir su primer restaurante.

Tras varios afios de conoci-
miento y estudio de distintas
culturas ¥ gastronomias, esta
pareja de amigos holandeses

ZONAS DIFERENCIADAS, ViND MID CUENTA CON UNA Z00HA DE TAPAS Y OTHRA PARA CENAR ¥ ALMORZAR.

decidid cumplir =u suefio en la g
capital de la Costa del Sal, "don- F
de, hace mds tres afios, no habla ¥

uni oferta amplia de restauran- &

JOVENES DMPRENDIDORES. HELENE MOSTERTMAN, CORROGIETAAIA DE WMO MO, EN EL INTERIOR DEL ESTABLECIMIENTT,

ies especializados en cocina cre-
ativa o internacional”, indicd
Mostertman en una entrevista  renovar y actualizar constante-  cocinadas a ojos de los comen-  de verano en la provincia. mantenerse en & mercado,
concedida a este diario. mente tanto la carta como el sales, airaen cada dia a mala- La competencia creciente en  Fl establecimiento se ubica en la
Desde entonces, su negocio no  interior ded restaurante, hansido  guefios v turistas "de todas las  cuanto a establecimientos de calle Alamos y abre sus puertas
ha hecho mds que crecer, avala-  los elementos fundamentales  edades”, que “disfrutan mucho  cocina creativa e intemacional  todos los dias ininterrumpida-
do por una cocina de calidad, que han situado a Vino Mio  del ambiente acogedor del res-  en laciudad de Mélaga nopreo-  mente, desde las 13:00 a la 1:00
basada en la originalidad y una  como uno de los establecimien-  taurante”, indicd Mostertman,  cupaenabsoluto a los propieta-  horas. De cara a la prdxima Ferla
elegante decoracitin. Asf, el cud-  tos mids populares yvisitados del  quien recordd que cuenta, ade-  rios de Vino Mio, quienes confi-  de Agosto, el horario de apertu-
dado de cada detalle y ¢l conti-  Centro Histdrico delacapital Sus ~ mids conunazonadetapasyuna  anenquelacalidad yelbuentra-  m serd desdelas 13:00alas 21:00
nuo trabajo de ambos sociospor  especialidades internacionales,  terraza exterior para los meses  to son las mejores armas para  horas,
@ LAS TAPAS ® LOS VINOS ® ESPECIALIDADES @ LA NUEVA TERRAZA
e Desda la entrada hasta la mitad La carta de vinos &5 &l refiajo dal La carta del restaurame \ino Mio Desde el pasado migrcoles 12
= ded restaurante se encuentra la gUSlo exquisito de Hédne Mos- varia cada tres meses, aunque de julio, Vino Mio incorpora en
7003 e tanas. En ella se pueden tertman, cuyos estudios de mantiene espacialidades que sus instalaciones una pagueda
g depustar especialidades como el somedier y su conacimiento de Cuentan con el beneplacio de sus terraza exterior que, duranie kos
Paté de I Casa, Mercado Arabe, diversas culturas y palses le han clientes. El cocodrilo a 1a plancha meses estivales, sera el lugar
5 Rictro Holandés. Nechos Caram ayudado a elaborar una carta -mportado desde Africa del Sur, perfecto para disfrutar de agra-
b, Gafe e Amberes, Tanguos Que, a pesar de no ser muy 5 LN 02 S PECIIMHOS M impor- dables almuerzos y cenas, El
Chinos, Caballa Yino Mio, Mik- amplia, cuenta con l2 mejor tantes, junto a sus ensaladas, de espacio se Integra a la perfec-
seleccitn de caldos y ka justa tematica internacional, su Wok cidn en el ambiente acogedor
nos, Queseria o el Tai Beet relacitn calidad-precio. Bankok 0 5u platos vegatales. del restarante.




