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La Navidad va asociada, sin duda,
a la gastronomia. Y no s6lo a la que
se degusta en casa en compafiia de
los seres mds queridos, sino aque-
lla que se tiene la oportunidad de co-
nocer en la calle de manos de los pro-
fesionales hosteleros. En esta oca-
sion, la propuesta para estas fechas
v el resto del afio viene de la mano
del Restaurante Vino Mio, un local
que se ha hecho un hueco importante
dentro de la oferta de la capital ma-
laguefia a través de una propuesta

.I'E':'_H 1 I B, :.

Vino Mio: una
ofertadelomas
internacional enel
centrode Malaga

tan original como internacional.
Helene Mostertman, holandesa y
una de las responsables de Vino Mio,
explica que el concepto del restau-
rante se resume en una cocina in-
ternacional avalada por numerosos
viajes que ha realizado por todo el
mundo, tina presentaciéon muy cui-
dada de sus platos y una decoracién
personal del local que incluye expo-
siciones mensuales y el cambio pe-
riodico de los colores del interior.
“Y todo ello sin olvidar la maxima de
ofrecer la mejor calidad al mejor pre-
cio”, subraya esta empresaria.
Dentro de lo cocina manda Mar-
co Heerschop, socio y cocinero de
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Vino Mio, quien destaca la constan-
te blisqueda de platos “muy ricos”
con recetas procedentes de paises de
toda Europa, Tailandia, Indonesia,
Africa, etc, pero sin olvidar el “to-
que espafiol”. La carta, amplia y va-
riada, ofrece variedad en las entra-
das, en las ensaladas, en los segun-
dos y en los postres. En cuanto a las
jalidades, destacan las amplias
posibilidades que abarcan con platos
ianos, mientras que como ‘se-
pundos’ no duda en recomendar su
Saté Bali (brocheta de pollo marina-

Internacional

El Restaurante Vino Mio
cuenta con una
veintena de
trabajadares de
diferentes
nacionalidades, Helene
Mostermann, en la
parte superior de la
imagen, posa junto a
parte de su equipo en
las instalaciones del
restaurante.

da en salsa de soja acompafiada con
arroz, salsa de cacahuetes y ensalada
de col agridulce) sus carnes argenti-
nas, como el Steak Buenos Aires
(lomo bajo con una salsa de Meriot
y mus de oca) o la Presa Ibérica que
sirven con salsa de calvados y setas.
Para mis informacién, la carta y los
servicios del restaurante estan dis-
ponibles en www.restaurantevino-
mio.com. Ellocal, que abre todos los
dias de 13:00 a 01:00 horas, se en-
cuentra localizado en la céntrica ca-
lle Alamos, en el niimero 11. m



