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VARIANTENREICHE UND KREATIVE
KUCHE IM ZENTRUM MALAGAS

Das Restaurante Vino Mio bietet tiglich und durchgehend
weltbekannte Spezialititen, erlesene Tapas und Meniis

GASTRONOMIE ANZEIGEN

REATIVE und varianten-
reiche Kiiche, ein SchulB
von Spezialitdten aus Mala-
ga, dazu zuvorkommender und
korrekter Service bei verniinfti-
gen Preisen — kurz um, die Rede
ist vom Restaurante Vino Mio. Die
zwei holldndischen Inhaber Mar-
co und Hélene bereichern das
beliebte Lokal im Zentrum Mala-
gas mit ihrer weitreichenden
Erfahrung. Beide sind viel gereist,
Héléne hat ein vierjdhriges Stu-
dium zur Hotelfachfrau abge-
schlossen, wihrend Marco an den
verschiedensten Orten dieser Welt
schon als Koch tétig war.
Dementsprechend vielféltig
und teilweise gar exotisch ist das
Angebot an Speisen im Vino Mio.
Auf der normalen, mehrsprachig
gefithrten Karte findet der Gast
beispielsweise als Vorspeise

gerducherte Lachsrollchen gefiillt .

mit Ziegenkise und Apfelstiick-
chen. Anschliefiend locken Sala-
te wir der ‘Marrakesh Cosmopo-
litan’, bestehend aus Cous-Cous,
Rosinen und frischem Gemdiise,
garniert mit einem Garnelen-
spiel3, Zucchinistreifen, Knob-
lauch und roter Pabrika. Weiter
gehts auf der kulinarischen Rei-
se zum Beispiel mit Schweine-
rippchen an orientalischen
Gewlirzen mit WeiBkohlsalat und
einer Ofenkartoffel. Auch Vege-
tarier kommen nicht zu kurz, wie

untere anderem die tiirkischen
Kekse mit arabischem Cous-Cous-
Salat und Tzatziki beweisen.
Selbstverstindlich gibt es auch
verschiedenste Pasta-Variationen.
Die Nachspeisen sind ebenfalls
von der ausgefallenen Sorte. Siifie
Versuchungen wie ein Baileys-
Brownie, ein Mango-Mousse oder
das Mousse-Eis ‘Parfait Amster-
dam’ — eine hollindische Uberra-
schung. Nicht vergessen sollte
man zudem die angebotenen
Tapas und die wechselnden Tages-
spezialitiaten, die auf der Tafel
{iber der offenen Kiiche im Lokal
stehend angeboten werden.

ZAHLREICHE MENUVARIANTEN

Das Vino Mio kreiert fiir seine
Gaste auch ganz spezielle Meniis.
So lassen sich Héléne und Mar-
co beispielsweise fiir Gruppen
immer etwas besonderes einfal-
len — einfach nachfragen oder auf
die Homepage schauen. Auch

zwei verschiedene Weihnachts--

mentus (drei Ginge) werden fiir
25 oder 30 Euro iiber die Feier-
tage angeboten. Und am Silves-
terabend kann man sich fiir 65
Euro mit einem kulinarischen
Hochgenuss aus dem alten Jahr
verabschieden und das neue
gebiihrend beginnen. Auch hier-
zu erfahren Sie ndheres am bes-
ten tiber die hauseigene Website
www.restaurantevinomio.com, -
per Telefon oder direkt im Lokal.

OFFNUNGSZEITEN AN FEIERTAGEN

An drei Tagen wihrend der Fei-
ertage wird das Vino Mio nicht
wie iiblich von 13 bis 1 Uhr gedfi-
net sein. Am 24.12. wird nur mit-
tags bis 15 Uhr gekocht, am 25.12.
und am 1.1. erst ab 21 Uhr.

Fiir 2008 schmiedet Héléne
bereits neue Pline. So sollen Lite-
raturveranstaltungen, Weinpro-
ben und Flamencodarbietungen
im Lokal Einzug halten. Lassen
auch Sie sich die kulinarische
Vielfalt und exquisite Kiiche im
Vino Mio nicht entgehen. Sie
werden bestimmt wiederkommen
—versprochen!

B RESTAURANTE VINO MIO |

C/ Alamos 11, 29012 Mélaga

& Tel: 952 60 90 93.

Web: www.restaurantevinomio.com
Die Kiiche ist taglich und durchge-
hend geéffnet von 13 bis 1 Uhr!




