LA OPINION

Degustar, oler, tocar, ver y oir. El res-
taurante Vino Mio permite disfrutar
de las sensaciones que aportan los
cinco sentidos gracias a su oferta gas-
tronémica que se ve complementada
con un amplio niimero de activida-
des durante toda la semana.

Ubicado en pleno Centro Histori-
co, en la calle Alamos, el estableci-
miento ofrece cocina creativa de au-
tor a precios razonables, destacando
productos tan exdticos comola carne
de cocodrilo. Préximamente se afa-
dirdn a la carta platos tan exquisitos
como el pato ahumado, la ensalada
Nicoise, la cazuela de rosada y nue-
vos condimentos, como la salsa chu-
michurri, entre otros.
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Elrestaurante incluye una zona de
barra donde se puede degustar las ta-
pas mds originales, un reservado pa-
rafumadores y una zona de comedor
desde la que se puede contemplar la
elaboracién de los platos, ya que cuen-
ta con cocina abierta.

Menuiis. Junto alas sugerencias dela
carta, Vino Mio posee diferentes ofer-
tas de mediodia para las jornadas la-
borables, como el mentidel diaa 9,50

Un placer para los sen
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euros, con dos opciones de segundo,
y los cinco tipos de wok a elegir por
8,50 euros cada uno. Ademais, los
miércoles por lanoche se celebran ce-
nas maridaje a elegir entre dos me-
nus que contienen platos variados y

un tipo de vino con cada uno de ellos.
Asimismo, el restaurante ofrece co-
mida para llevar, regalando una bo-
tella de Rioja a partir de los 15 euros
de consumo.

Pero el placer no es sélo gastro-
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némico en Vino Mio, ya que los es-
pectaculos en vivo cobran especial
protagonismo. Al flamenco delos lu-
nes, la musica melédica de los mar-
tes y las noches tematicas de los jue-
ves, se une ahora un especticulo fla-
menco los domingosde18.00a19.30
horas, que incluye bebida y tapa por
tan s6lo 7,50.

Novedades. De cara ala Navidad, el
restaurante ya prepara tres menus a
elegir, que tendran un descuento del
10% de domingo a miércoles. Ade-
mas, los grupos de empresa, familia
o amigos también podran optar por
un menu a medida y el acompana-
miento de muisica navidefia en vivo,
de la que también se podra disfrutar
las noches de los martes durante to-
do el mes de diciembre.

Otra de las novedades que se pon-
dran en marcha préximamente es la
organizacion de catas de vinos en co-
laboracién con el Museo del Vino de
Miélaga. Una experiencia enolégica
que tendra lugar en ambas instala-
ciones. Para mas informacion, con-
sulte la pagina web del restaurante:
www.restaurantevinomio.com



